
Вкусный ритм твоей кухни



АССОРТИМЕНТ

HORECA

БЛИНЧИКИ
-с мясом

-с куриным филе и сыром

-с ветчиной и сыром

-с сыром 6 сыров

-с творогом

-с творогом и ягодами малина

-с творогом и ягодами клубника

ВАРЕНИКИ

-с картофелем и белыми 
грибами

-с вишней

СЫРНИКИ
-классический

-без сахара

ПЕЛЬМЕНИ

-домашние
(свинина/говядина)

-премиум
(особая рецептура)

-из трех видов мяса

-с ягодой (брусника, клюква)

-с беконом

-с мясом и рисом



HORECA

БЛИНЧИКИ  РУЧНОЙ РАБОТЫ

РЕКОМЕНДАЦИЙ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ

Не размораживая разогреть в 
микроволновой печи при мощности 
600 W в течение 5 минут

Не размораживая положит на разогретую  
сковороду с растительным маслом, накрыть 
крышкой и обжарить 5 минут с каждой 
стороны

180 суток

- 18

БЛИНЧИК С МЯСОМ БЛИНЧИК С ТВОРОГОМ БЛИНЧИК С ВЕТЧИНОЙ И 
СЫРОМБЛИНЧИК С ТВОРОГОМ

И КЛУБНИКОЙ

БЛИНЧИК С ТВОРОГОМ
И МАЛИНОЙ

БЛИНЧИК 6 ВИДОВ СЫРОВ
БЛИНЧИК С МЯСОМ И РИСОМ



HORECA

ВАРЕНИКИ

180 суток

- 18

Рекомендаций по приготовлению

С белыми грибами

С вишней

С беконом

HORECA



HORECA

СЫРНИКИ 

РЕКОМЕНДАЦИЙ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ

Не размораживая разогреть в 
микроволновой печи при мощности 
600 W в течение 5 минут

180 суток

- 18

ГОТОВЫЙ 
ЗАВТРАК

ТОЛЬКО 
РАЗОГРЕТЬ

Без сахара брусника клюква



HORECA

ПЕЛЬМЕНИ

180 суток

- 18

Рекомендаций по приготовлению

ДОМАШНИЕ

ОСОБАЯ РЕЦЕПТУРА

ТРИ ВИДА МЯСА

HORECA



ПАРТНЕРЫ





Тел : +7(383) 258-12-12
https :// варьжарь.рф

Отдел оптовых продаж 
opt_anitika@mail.ru

Отдел по работе с торговыми сетями и СТМ
anitika_set@mail.ru , anitika_seti2@mail.ru 

mailto:opt_anitika@mail.ru
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